
S I L V E S T E R  
M E N Ü

V O R S P E I S E

HAUSGEMACHTES ROASTBEEF
m i t  S a u c e  T a r t a r e

GERÄUCHERTE BRUST 
v o m  M o s t v i e r t l e r  W e i d e g a n s l  a u f  L i n s e n s a l a t

ZWEIERLEI VOM NORWEGISCHEN LACHS 
m i t  O b e r s k r e n  u n d  D i l l - S e n f  S a u c e

RINDFLEISCHSÜLZCHEN
m i t  K ä f e r b o h n e n ,  Z w i e b e l  u n d  K ü r b i s k e r n ö l

KLASSISCHES VITELLO TONNATO

GARNELE GLASIG GEBRATEN 
a u f  W a k a m e  A l g e n s a l a t

ZIEGENKÄSE „SÜSS-SAUER“

PROSCIUTTO MIT MELONE UND GRANA PADANO

WILDPASTETEN
m i t  C u m b e r l a n d s a u c e

SALATE

S U P P E

PASTINAKENSCHAUMSUPPE
m i t  T e m p u r a - G a r n e l e ,  Z i t r o n e n g r a s  u n d  P e t e r s i l i e n ö l

CONSOMMÉ VOM BIO-JUNGWEIDERIND 
m i t  G e m ü s e s t r e i f e n  u n d  F l e i s c h s t r u d e l

oder

Wir servieren Ihnen

vom Buffet

AUSTERN AUF EIS
m i t  t r a d i t i o n e l l e n  G a r n i t u r e n

SHRIMPSCOCKTAIL

ITALIENISCHE ANTIPASTI

veggie

veggie

vegan

vegan erhältlich

GRUSS AUS DER KÜCHE

Preis: € 129,00 p.P.
i n k l .  A p e r i t i f  &

G l a s  C h a m p a g n e r
z u  M i t t e r n a c h t ,

e x k l .  G e t r ä n k e



H A U P T S P E I S E

GESCHMORTES SCHULTERSCHERZEL VOM KALB 
m i t  k a r a m e l l i s i e r t e m  J u n g g e m ü s e ,  R a h m e r d ä p f e l  

u n d  S c h a l o t t e n  i n  M a d e i r a s a u c e

ERDÄPFEL-STRUDEL-SÄCKCHEN
a u f  W i n t e r r ü b e n g e m ü s e  m i t  c o n f i e r t e m  D o t t e r  

u n d  w e i ß e n  T o m a t e n s c h a u m

„SKREI“ WINTERKABELJAU 
i m  K o h l m a n t e l  a u f  R o t e - R ü b e n - R i s o t t o  m i t  

K a r o t t e n - J u n g z w i e b e l  u n d  S a l s a  V e r d e

Wir servieren Ihnen

oder

oder

N A C H S P E I S E

GRIESSSCHMARRN
m i t  Z w e t s c h k e n r ö s t e r

CRÈME BRÛLÉE
v o n  d e r  T o n k a b o h n e

TIRAMISU
v o m  s t e i r i s c h e n  A p f e l

KÄSE AUS ALLER WELT

M I T T E R N A C H T S S N A C K

TRADITIONELLER SAUSCHÄDEL  
m i t  S c h w a r z b r o t ,  S e n f  u n d  K r e n

g e r n e  a u c h  a l s  " T a k e  A w a y "

vom Buffet

Z W I S C H E N G A N G

CREMIGES SORBET VOM "KRAP GIN" ODER DER "PARK LIMO"
h a u s g e m a c h t e  A t  t h e  P a r k  L i m o

( L i m e t t e n s a f t ,  I n g w e r ,  M i n z e  -  a l k o h o l f r e i )

Wir servieren Ihnen

m i t  F e i g e n  u n d  K ü r b i s c h u t n e y

FRUCHTKNÖDEL
m i t  B e e r e n r ö s t e r

FRISCHER OBSTSALAT

veggie/vegan erhältlich

vegan

Die Mitarbeiter des At the Park Teams beraten Sie gerne
bezüglich Allergeninformationen zu unseren Produkten & Speisen.

ca. 00:30 Uhr


